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KATE & KON steht für ein persönlich selektiertes 
Produktsortiment familiengeführter Winzer und 
Produzenten, gepaart mit einer individuellen 
Serviceleistung. Jedes Produkt ist oft probiert und 
gut überlegt ausgewählt. Wir bieten unseren Kunden 
in verschiedenen Preisklassen das Beste, wovon 
wir als Familie überzeugt sind. Durch kompetente 
Beratung finden wir gemeinsam den besten Ansatz 
für Ihr kulinarisches und vinophiles Produktsortiment. 



Wein bietet eine Genusswelt, die kaum Verglei-
che kennt. Das mag hochgestochen und vielleicht 
auch etwas banal klingen, hat aber eine Wahrheit, 
die sich tagtäglich in der Wirklichkeit beweist, 
denn kein anderes Lebensmittel ist in solcher 
Vielfalt erhältlich, hat eine derart lange Lagerfä-
higkeit und kann so selbstverständlich unzählige 
Aromen und Geschmacksnuancen transportieren 
wie Wein. Kurz gesagt: Wein ist super!

Wein ist seine eigene Welt. Und der Handel mit 
Wein ist eine Mission ohne Grenzen, die zudem 
kein Ende, keinen zeitlichen Ablauf kennt. Sicher 
ist: Jedes Jahr bringt neue, spannende Säfte in 
die Flaschen. Weinhandel ist einer der schönsten, 

spannendsten und naturverbundensten Berufe, 
die es gibt. Wir sind glücklich, mit Wein handeln 
zu dürfen. Es ist beseelend, Flaschen vor Ort abzu-
holen und in unser Lager zu karren; Flaschen, die 
die Botschaft von Winzer, Klima, Boden und Trau-
bensorte über Jahre des wohlgefälligen Alterns 
bewahren. Und weil wir gerade am Schwelgen 
sind und uns vor Glück die Tränen kommen: Wein 
hat auch etwas Heiliges. Das mag wieder hoch-
gestochen und völlig daneben klingen, aber fern 
aller Esoterik ist da etwas Wesentliches, etwas 
Spirituelles im Wein, das man nicht leugnen kann – 
man trinkt es mit jedem Schluck.

UNSERE PHILOSOPHIE

Alle Mitarbeiter von KATE & KON haben die Philoso-
phie des Unternehmens als Selbstverständlichkeit 
im Kopf gespeichert. Allen bei KATE & KON geht 
es um die Beschaffung großer, individueller und sin-
gulärer Weine aus den Anbaugebieten der großen 
Weinbauländer. Das klingt einleuchtend, aber dieses 
Anliegen haben viele, die mit Wein handeln. Doch nur 
wenige tauchen in die Seele der Weine ein, die auch 
die Seele der Winzer ist.

Die besten Winzer bedeutender Weinregionen 
setzten seit Jahrzehnten nur auf persönliche Kon-
takte; Weinhandel in dieser Kategorie ist ein Hand-
schlaggeschäft, ein Vertrag auf dem Fundament 
menschlichen Vertrauens. Denn nur so weiß der 
Winzer, der große Weine keltert und dem bewusst 
ist, dass er große Weine keltert, dass seine Flaschen 
genau bei jener Klientel landen, die versteht, was er 
über seine Weine mitteilen will. Eine Klientel auch, 
die seine Weine nicht nur mit Wissensdurst, sondern 
auch mit Vergnügen trinkt.

Und so ist die KATE & KON-Philosophie auch einfach 
zusammenzufassen: Wir wollen Menschen über ein 
Produkt verbinden, das seit jeher dazu geschaffen 
ist, Menschen zusammenzubringen. Ein Produkt, 
dessen nobelste Aufgabe es bleibt, Genuss, Kultur, 
Ausgleich und Zufriedenheit in die Welt zu tragen –  
Wein hat den Friedensnobelpreis längst verdient.

Der Weintrinker oder Weinenthusiast lernt die 
Winzer bei KATE & KON über ihre Weine kennen. 
Und so entsteht bei ihm das Bild einer Personen-
schaft, die man kennt, ohne sie je kennengelernt 
zu haben. Die Winzer hingegen wissen, dass der 
KATE & KON-Kunde genau jene Art Weintrinker 

ist, der ihre Weine zu schätzen weiß. Umso größer 
ist dann auch die Bereitschaft unserer Winzer, auch 
alte und seltene Weine zu uns an den Attersee zu 
schicken; Weine, die man im Normalfall quasi nicht 
bekommt. Es ist ein Ausgleich der Interessen, der 
beide Seiten befriedigt. Und es ist das, was Wein 
kann, wie kein anderes Genussmittel dieser Erde: 
Menschen verschiedenster Kulturkreise und Men-
talitäten über den Genuss in einer Gemeinschaft 
zu binden. Vielleicht wieder etwas hochgestochen, 
aber durchaus berechtigt die Frage: Was ist noch 
wichtiger in dieser Welt, als das Gemeinsame vor 
das Trennende zu stellen?

Deswegen wollen wir auch viele weitere Jahre 
dafür sorgen, dass unsere Kunden jene Weine be-
kommen, die nur einem beschränkten und exklusiven 
(aber niemals elitären) Kreis von Weintrinkern 
vorbehalten bleiben: Kreationen, die Winzerper-
sönlichkeiten widerspiegeln, Säfte, die auch für 
lange Strecken gedacht sind, Lebenswerke, die 
man Schluck für Schluck genießen kann. Unsere 
Qualitätsphilosophie, der wir manchmal die ideo-
logischen Zähne ziehen müssen, weil wir sonst 
ins Diktatorische verfallen, gilt freilich nicht nur 
für unsere Weine, sondern auch für alle anderen 
Produkte, die wir führen und verkaufen. Und für 
das Catering erst recht.

Qualität bis zum Abwinken: Das ist die Aufgabe, die 
wir von KATE & KON in Ihrem Sinne verwirklichen 
wollen und verwirklichen werden.



UNSERE GESCHICHTE

KATE & KON steht für Katharina & Konstantin. 
Und für Florian. Drei mit Nachnamen Wolf. KATE & 
KON folgt der Firma WeinArt nach, die eine Grün-
dung unseres Vaters und Schwiegervaters Carlo 
Wolf war, der 2017 verstarb.

Carlo Wolf ist vielen Kunden von KATE & KON 
noch in präsenter Erinnerung. Das ist auch kein 
Wunder, denn Carlo war leidenschaftlicher Ver-
fechter großer, artisaner und somit perfekter 
Weine und hat sein Verfechten quasi jedem aufs 
Auge gedrückt. Wer Carlo kannte, vergisst ihn nie; 
er trank sich Zeit seines Lebens durch die hoch-
wertige, meist französische Weinwelt, ohne dabei 
auf die wichtigsten deutschen Winzer an Mosel, 
Saar oder Rhein zu vergessen. Und er ließ auch 
Österreich nicht aus - sein spätes und geliebtes 
Heimatland. Carlo hatte seinen eigenen, individu-
ellen und dennoch populistischen Gaumen, der 
eine große Schule sein konnte, wenn man sich mit 
ihm auf die Reise durch die Welt seiner Weine 
aufmachte. Ganz ehrlich: Er fragte nie, ob man mit 
ihm auf Reise gehen will, er hat einen einfach ein-
gepackt und mitgenommen. So war er eben – ein 
Lackl von Mann, wie die Bayern sagen. Widerstand  
zwecklos.

Carlos Lebensart verschaffte uns unser heutiges 
Wissen über Wein, Gastronomie und Grundpro-
dukte für die Küche. Und damit sind nicht Mes-
ser, Töpfe und Pfannen gemeint, sondern Fleisch, 
Fisch, Gemüse, Obst und Gewürze. Da kannte 
sich Carlo als ehemaliger Sternekoch so richtig 
gut aus. Der abgenudelte Spruch „Nur das Beste 
ist gut genug“ mag für viele gelten, für Carlo aber 
galt: „Es muss noch etwas Besseres als das Bes-
te geben. Und ich muss es finden.“ Und er fand 
es. Und wenn er es nicht fand, dann stellte er es 
selber her.

Ich durfte schon früh im Leben, knapp nach meinem 
20ten Geburtstag, die WeinArt als Geschäftsführerin 
und Einkäuferin übernehmen. In diesem Alter ist das 

wie ein Sprung in eiskaltes Wasser – im Dezember. 
Aber es ist auch ein Lernen durch Machen, das 
letztlich die beste Lehre ist, die man im Leben be-
kommen kann. So wurde ich Weinhändlerin. Es war 
die logische Konsequenz.

Ich leite KATE & KON heute gemeinsam mit mei-
nem Mann und meinem Bruder Konstantin, die 
jetzt gerade, während ich das schreibe, neben mir 
stehen und mir dauernd dreinreden, was in dem 
Text noch alles fehlt. Würden die beiden nicht mei-
ne Leidenschaft voll und ganz teilen, dann gäb es 
hier am Attersee wohl öfters Krach. Scherz beiseite 
und zum Eigentlichen: Wir drei haben in den letz-
ten Jahren einen Großteil der bedeutendsten und 
önologisch wertvollsten Winzer der Erde kennen-
gelernt – Winzer, die berührende, anregende, Geist 
wie Gaumen kitzelnde und immer süffige Weine 
keltern. Und wir drei spüren heute auch jene Win-
zer auf, die gerade auf dem Weg nach oben sind 
und bald von sich Reden machen werden. Die Welt 
der individuellen Winzer wird Jahr für Jahr größer. 
Das liegt daran, dass viele Konsumenten, also auch 
Sie, die das jetzt gerade lesen, mit den gängigen 
Mainstreamweinen nicht glücklich werden und die 
gesamte Vielfalt der Weinwelt kosten wollen.

Wein wird von Menschen gemacht und von Men-
schen gehandelt. Der Handel mit großen Weinen 
ist immer eine Vertrauenssache, weil freilich jeder 
Weinhändler die besten Weine handeln will. Nur 
gibt es die besten Weine eben auch nur in be-
grenzter Zahl. Und um diese wenigen besten Wei-
ne herrscht das, was der Wiener ein „Griß“ nennt. 
Man reißt sich um sie.

Wir bei KATE & KON können auf jahrelange, von 
geschäftlicher Treue und persönlicher Verbunden-
heit geprägte Winzerbeziehungen verweisen. Das 
liegt auch daran, dass wir Individualisten sind, Stur-
schädln und Querköpfe (aber keine Querdenker), 
die das Individuelle, Sture und Quere großer 
Winzer verstehen und erkennen. Diese große 

menschliche Komponente, in der oft lediglich von 
knallharten Gewinnstreben geprägten Wein- 
handelswelt, garantiert allen KATE & KON-Kunden 
den Zugriff zu vielen der besten Weinen der Welt. 
Auch weil manche Winzer tatsächlich zu Freunden 
wurden, also Menschen, mit welchen wir nicht nur 
über Wein reden. Wie wohltuend das manchmal 
ist – das Ausbrechen.

Winzer sind in erster Linie Handwerker. Doch Win-
zer sind auch Künstler. Ja: Heute will jeder Künst-
ler sein – gewiss. Doch bei den Winzern stimmt 
diese Zuweisung. Schon alleine deswegen, weil 
sie einem zunehmend unberechenbaren Klima 
trotzen und einem oft störrischen Boden oder 
einer sensiblen Traubensorte wohlschmeckende 
und beglückende Säfte abringen. Der Winzer ist 
also Künstler. Und der Weinhändler bloß sein Ga-
lerist. Aber das Können anderer auszustellen, die-
ses Können zu vermitteln und mit diesem Können 
andere glücklich zu machen, ist eine Aufgabe, die 
ein Leben lang Gültigkeit besitzt – eine Gültigkeit, 
die nie in Frage steht.

Wir bei KATE & KON schauen mit unseren Fern-
rohren in die Weinwelt und erkennen, dass diese 
mit der Spitzengastronomie und mit dem Men-
schen, die diese Gastronomie aufsuchen, zusam-
menwächst. Das war nicht immer so: Noch vor 
dreißig Jahren waren viele Weinkarten eher ein 
Zufallsprodukt aus dem Hörensagen. Heute aber 
gibt es viele Dutzend Sommeliers, die ihren Beruf 
als Berufung verstehen. Sie sind unser Glück und 
unsere Partner; ihr Interesse ist ein Auftrag an uns, 
bei der Suche nach guten und auch preiswerten 
Flaschen nie nachzulassen.

Die bessere Gastronomie, die Köche dort, die 
ihre Kreativität Tag für Tag aufs Neue unter Be-
weis stellen müssen; sie suchen immer auch gute 
Grundprodukte. Und sie bleiben damit nicht allei-
ne, denn eine wachsende Anzahl Menschen will 
auch in ihren Küchen, an ihren Herden mit den 

besten naturnahen Produkten arbeiten. Und wir 
können liefern. Etwa Fische aus dem Salzkammer-
gut – jene aus dem Attersee schwimmen quasi 
vor unserer Haustüre. Oder Fleisch von Tieren, 
die in der einwandfreien Natur der Voralpen auf-
wuchsen. Und weil man den Franzosen in Sachen 
Grundprodukten manchmal wenig entgegenhal-
ten kann, holen wir unser Federvieh aus der Bres-
se. Wen die oft unstillbare Lust nach Kaviar plagt, 
den versorgen wir mit unserer exklusiven Ware 
aus der chinesischen Provinz Zheijang. Bevor Sie 
jetzt auf der digitalen Landkarte zu suchen be-
ginnen, sage ich Ihnen gerne, dass dort der Qui-
andao-See liegt, ein – für China üblich – größeres 
Gewässer in einer – für China unüblich - nahezu 
unversehrten Natur. Wir halten diesen Rogen qua-
litativ für besser, als vieles aus Russland und dem 
Iran. Kosten Sie selbst!

Unsere Käse liefert ein etwas schrulliger, älte-
rer Mann, der sich Maître Antony nennt und das 
macht, was nur wenige machen: Er kauft Käse bei 
den besten Käsereien und lässt diese dann in sei-
nem Keller auf den Punkt reifen, bevor er sie im 
Kühlwagen vom Elsass zu uns an den Attersee 
karrt. Freilich muss man diesen Antony nach sei-
ner Ankunft fürstlich in Champagner baden lassen. 
Es gibt ja nur ihn.

Und weil Carlo, dem wir das alles zu verdanken ha-
ben, uns immer auch gesagt hat, worauf es in der 
Gastronomie ankommt, haben wir an den Truck 
von KATE & KON einen kleinen Catering-Anhänger 
befestigt, in dem wir Menüs für 4 bis 100irgend-
was Personen kreieren. Wer uns drei individuel-
len, sturen Querköpfe kennenlernen will, der bucht 
einfach ein Private-Dining und wir klingeln an sei-
ner Türe. Was zum Trinken haben wir auch dabei. 
Alles nicht von schlechten Eltern. Danke für Ihre 
Aufmerksamkeit.



Das Champagnerhaus Ayala ist ein junges 
Champagnerhaus, das die Tradition - die es auch 
hat und die eine lange ist - für einen Neubeginn 
beiseitelegte. Das ist sehr mutig und sehr viel in 
einer Region, die aus ihrer Vergangenheit zurecht 
große Geschichten schnitzt. Für uns aber, ebenfalls 
ein junges Unternehmen, sind die Ayala-Champagner, 
mit ihrer schon brutalen Gegenwärtigkeit, ihrer 
geschmacklich ultrapräzisen Moderne und ihrer 
wohltuenden Trinkfreudigkeit, quasi wie gemacht. 
Ayala: Der ist wie wir; die sind wie wir. Ayala: Der 
gehört zu mir, wie unser Name an der Tür.



CHAMPAGNE

Champagne Ayala

Champagne Pierre Peters

FRANKREICH



Knoll! Smaragd! Und dann auch noch die Ried Schütt: 
Diese Aufzählung fasst zusammen, was in Österreich, 
vor allem in der Wachau – mit ihren richtig großen 
und bekannten Winzern, deren Weine wir gerne 
handeln – seit Jahrhunderten traditionellen Wein 
aus besten Lagen darstellt. Noch vor wenigen Jahren 
waren Lagenweine in Österreich fast nur aus der 
Wachau erhältlich. Der Erfolg des Ried Schütt mit 
dem unverwechselbaren Etikett, hat unter anderem 
dazu beigetragen, viele andere Winzer des Landes 
wieder zur Kostbarkeit ihrer Lagen zurückzuführen. 



BURGENLAND

Weingut Paul Achs

Weingut Claus Preisinger

Weingut Johann Schwarz

Weingut Feiler-Artinger

Weingut Heidi Schröck

Weingut Ernst Triebaumer

Weingut Kollwentz-Römerhof

CARNUNTUM

Weingut Gerhard Markowitsch

KAMPTAL

Weingut Kurt Angerer

Schloss Gobelsburg

KREMSTAL

Weingut Rainer Wess

Weingut Salomon-Undhof

ÖSTERREICH



WIEN

Bioweingut Lenikus

Weingut Wieninger

WEINVIERTEL

Weingut Ingrid Groiss

WAGRAM

Weingut Bernhard Ott

Weinmanufaktur Clemens Strobl

WACHAU

Weingut Leo Alzinger

Weingut Franz Hirtzberger

Weingut Emmerich Knoll

Weingut F.X. Pichler

Weingut Prager

Weingut Tegernseerhof

SÜDSTEIERMARK

Weingut Gross

Weingut Gross & Gross

Weingut Lackner Tinnacher

Weingut Sattlerhof 

Weingut Tement

Weingut Trummer

ÖSTERREICH



Prüm und sein Riesling aus der Lage Wehlener 
Sonnenuhr,  der zu den besten Riesl ingen 
Deutschlands zählt und ein exklusives Vergnügen 
ist. Er ist Teil des Golds der Mosel, wo es so viele 
bekannte und berühmte Weingartenlagen gibt, wie 
sonst nur im Burgund. Und ein „lecker Wein“, der 
beim Trinken nicht nur gigantisch trinkfreudig ist, 
sondern auch die Kultur der Moselrieslinge in jedem 
einzelnen Schluck zu ihrem Besten repräsentiert.



KAISERSTUHL

Weingut Franz Keller

FRANKEN

Weingut am Stein

RHEINHESSEN

Weingut F. & F. Peters

SCHWARZWALD

Apfelgut M. Meuth & B. Neuner-Duttenhofer

MOSEL

Weingut Dr. Loosen

Weingut Joh. Jos. Prüm

SAAR

Weingut Forstmeister Geltz-Zilliken

Weingut Le Gallais

Weingut Egon Müller

Weingut von Othegraven

DEUTSCHLAND



Château Lafleur? Mit diesem Saft sind wir groß 
geworden – und das ist nicht wirtschaftlich gemeint, 
sondern als Wegweiser unserer Ideale. Denn auf 
Lafleur keltert die uns sehr nahe Familie Guinaudeau 
seit Jahrzehnten einen der besten Rotweine des 
Pomerol, aber auch einen der besten Rotweine 
Frankreichs, den wir mit Freude exklusiv handeln 
dürfen.



BORDEAUX

Château Lafleur

Château Grand Village

Château L´Evangile

Château Le Gay 

Château La Violette 

Château Trotanoy

Château Latour à Pomerol

Château La Fleur Petrus

Château Figeac 

Château Cheval Blanc

Château Quinault l‘Enclos

Château Belair-Monange

Château Latour

Château Lafite Rothschild

Château Duhart-Milon

Château Haut-Bailly

Château d‘Yquem

Château Rieussec

FRANKREICH



BOURGOGNE

Domaine Amiot Guy et Fils

Domaine Michel Niellon

Domaine Paul Pillot

Domaine Etienne Sauzet

Domaine Vincent Girardin

Domaine Ballot Millot

Domaine Marquis d´Angerville

Domaine Georges Noëllat

Maison Maxime Noëllat

Domaine Claude Dugat

Domaine la Gibryotte

Domaine Dujac

FRANKREICH



CÔTES DE PROVENCE

Domaine Triennes

CÔTES DU RHÔNE

Domaine du Colombier

Domaine S. Montez du Monteillet

Domaine du Vieux Télégraphe

CÔTES DU ROUSSILLON

Domaine Clos des Fées

Domaine Anne Gros & Jean-Paul Tollot

BEAUJOLAIS

Domaine de Vernus

JURA

Domaine du Pélican

NORMANDIE

Domaine Éric Bordelet

FRANKREICH



Artadi. Diese Marke ist singulär. Artadi ist ein Signal 
der Moderne, der Moderne im Weinbau, denn die 
Familie Lopez de Lacalle hat mit ihren präzise 
gekelterten Tempranillos die altehrwürdige, spanische 
Weinregion Rioja in all das Neue im Weinbau geführt, 
das die Weine von Artadi noch für lange, lange Jahre 
als jene erscheinen lassen werden, die Frucht und 
Eleganz - und das ohne Holzbrimborium - in eine 
für den modernen spanischen Weinbau wichtige, ja 
unerlässliche Gegenwart führten. Hier trinken wir das 
neue Spanien in seiner ganzen önologischen Größe.



SÜDTIROL

Baron Longo

TOSKANA

Giovanni Chiappini

Villa Mangiacane

Cortonesi

San Filippo 

VALPOLICELLA

Dal Forno Romano

NAVARRA

Bodegas Chivite

RIOJA

Bodegas Artadi

ITALIEN

SPANIEN

PODRAVJE

Domaine Ciringa

STAJERSKA

Vino Gross

JUZNOSLOVENTSKA

Château Béla

SLOWENIEN

SLOWAKEI



Aristos. Der Aristos Duque d‘A ist wahrhaft kein 
Wein, der nur für Aristokraten gekeltert wird – ganz 
im Gegenteil. Aber ist vielleicht der in seiner Machart 
der aristokratischste Wein Argentiniens, mit ganz klar 
europäischer, burgundischer Handschrift: elegant, 
klassisch im besten Sinne und trotzdem aus einer 
für uns immer noch neuen Welt des Weinbaus.



NAPA VALLEY

Dominus

Ulysses

Othello

CACHAPOAL VALLEY

Aristos

USA

CHILE



Le Gin von Drouin. Wenn wir auch (und selten) 
Spirituosen handeln, dann müssen diese schon 
Ausnahmespirituosen sein, wie dieser Gin von 
Guillaume Drouin, der sicher für das beste Glas Gin-
Tonic des jeweiligen Abends verantwortlich ist. Wir 
schmecken auch hier das, was zählt: eine individuelle 
Handschrift, der Zugang der Könner.



ÖSTERREICH | STEINBACH AM ATTERSEE

Trausner‘s Reserve | Schnaps

ÖSTERREICH | AXBERG

4x50 R.N.P. For Fellows | Rum

FRANKREICH | NORMANDIE

Christian Drouin | Calvados | Gin 
 
MEXIKO I ALTOS DE JALISCO

Clase Azul I Tequila

ÖSTERREICH | MAUTERNDORF

Apero | Bitterlikör

ÖSTERREICH | STEINBACH AM ATTERSEE

KATE & KON | Eierlikör

ÖSTERREICH | SÜDSTEIERMARK

Gross & Gross Flein | Traubensaft

ÖSTERREICH | WACHAU

Weingut F.X. Pichler | Traubensaft

DEUTSCHLAND | SCHWARZWALD

Apfelgut M. Meuth & B. Neuner-Duttenhofer | 
Apfelschaumwein

FRANKREICH | AUVERGNE-RHÔNE-ALPES

Atelier Patrick Font | Fruchtnektar

FRANKREICH | NORMANDIE

Éric Bordelet | Petillant Pomme – Apfelsaft 

SPIRITUOSEN

LIKÖR

ALKOHOLFREI



Unser Perlen – unser Leitwolf. Unser einziger Kaviar. 
Die KATE & KON Gold Selection. Konstant in Qualität 
und niemals eine Enttäuschung. Eine Kreuzung aus 
Oscietra und Beluga Stören aus dem kristallklaren 
See der tausend Inseln in China, durch welchen der 
Amur Fluss fließt. Festes, goldenes Korn – nussig im 
Geschmack. Das KATE & KON Produkt.



GOLD SELECTION CAVIAR
KATE & KON Selection

30 g

50 g

125 g

250 g

500 g

1.450-1.800 g

BALIK LACHS
KATE & KON Selection

Balik Fillet Tsar Nikolaj – 

For One ca. 120 g

Balik Fillet Tsar Nikolaj – 

For Two ca. 320 g

Balik Fillet Tsar Nikolaj – 

Original Cut ca. 400-600 g 

Balik Tsar Nr. 1 –

Black Edition ca. 400-600 g

ATTEROX
KATE & KON Selection

Striploin (Beiried bzw. Lende)

Rib-Eye (Entrecote)

Filet

Tomahawk

T-Bone

SOJASAUCE
Soy & Soul 

Soya Original

Soya Lauch

Ponzu Shōyu

CHARCUTERIE 
KATE & KON Selection

American Bacon

Carlo´s Atterseer

Rehpfefferwurst

JAMÓN
Joselito

Jamón Ibérico 

Chorizo 

JAMBON
Maison Duler

Schinken vom Gascon Waldschwein – Primeur

Schinken vom Gascon Waldschwein – 40 Monate

Schinken vom Gascon Waldschwein – 50 Monate

Rillettes vom Gascon Waldschwein

Chorizo Terrine vom Gascon Waldschwein

FROMAGE 
Maître Antony

Butter Demi Sel

Pic d´Alsace

Selles-Sur-Cher

Rouelle Cendree

Brillat Savarin

Brie de Meaux

Camembert Fermier

Coulommiers

Colombier Fermier

Abbaye de Citeaux

Reblochon Fermier

Epoisses Fermier

Comté



Château Figeac ist eine weitere „Muttemilch“ für uns 
junge Weinhändler von KATE & KON. Muttermilch 
deswegen, weil wir mit diesen Weinen aufgewachsen 
sind, weil Figeac im Elternhaus sehr oft am Tisch 
stand und wir uns damals schon jenen Meinung 
über Figeac bilden konnten, die bis heute hält: dass 
wir hier einen der besten und gleichzeitig auch 
unvergleichbarsten Bordeaux der Welt handeln; 
einen Wein, der nie enttäuscht (vor allem, und das ist 
sehr wichtig, nicht in so genannten durchwachsenen 
Jahrgängen), der immer die große Tradition zu einer 
eigenen Handschrift verarbeitet und der sehr, sehr 
lange im Keller verschwinden kann. Um dann erneut 
restlos zu begeistern.



WE ARE FAMILY

KATE & KON Handels GmbH 

Max-Planck Strasse 22 | 53501 Grafschaft

+49 2225 911 66 88 | hallo@kateandkon.com


